
W W W . E S S E N D O R F E R . D E 1

P R O D U K T L I S T E
Pestos, Brotaufstriche, Dip-, Wok- & BBQ-Saucen, Knoblauch-, 

Senf- und Meerrettichvariatonen, Fruchtaufstriche 
und vieles mehr ...

AUSGABE
2022



W W W . E S S E N D O R F E R . D E 2

S O  S C H M E C K T  D I E  W E L T Das Inhalts-
verzeichnis

Nach Andreas Essendorfers kulina-
rischer Entwicklung über die letzten 
Jahre, kochen und mischen unsere 
Pesto-Profis nun in unserer Pro-
duktion in Schliersee/Neuhaus die 
kreativen Geschmacksexplosionen 
unter Anleitung unseres Küchen-
chefs, dem die jahrelange Erfahrung 
in der Gastronomie sicherlich zu-
gutekommt.

D I E  R E I S E  Z U 
U N S E R E N 
F E I N - 
S C H M E C K E R N

Pestos & Brotaufstriche 3  - 6

Dip-, Wok- & BBQ-Saucen 7  - 13

Knoblauch - Variationen 14  - 15

Tomatensaucen 16  - 17

Fruchtaufstriche 18  - 22

Senf- und Meerrettich -  
Variationen

23  - 26

Auf den vielen Reisen durch die ganze Welt, habe ich nicht nur jeden 
Berg bestiegen und bin mit jedem Schiff gefahren, sondern habe auch 
in jeden Kochtopf geschaut. Am liebsten in die Töpfe ganz weit hinten 
auf dem Herd.

Dabei entdeckte ich vor allem die Kunst, die wertvollen Dinge des 
Lebens haltbar zu machen. Dieses alte Wissen wird so bei uns harmo-
nisch mit den besten Zutaten, handwerklichem Geschick und einem 
Quantum kulinarischer Coolness verbunden. Dadurch entsteht Ge-
schmack mit Geschichte, der einem ein Lächeln aufs Gesicht zaubert.

-  A N D R E A S  E S S E N D O R F E R
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P E S T O  &  B R O TA U F S T R I C H E

Wir starten mit 
unseren geliebten 
Pesto & 
Brotaufstrichen.
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Pesto Rosso ist «das» Pesto für Italienliebhaber, denn es zaubert italienisches 
Flair in fast jedes Gericht. Das Geschmacksgeheimnis? Aromen sonnengereifter 
Tomaten, duftende Kräuter vereint mit einem feinsäuerlichen Pfiff. Das Pesto 
Rosso verzaubert aber auch Saucen, Bruschetta und Gemüse aus der Pfanne und 
wird in Kombination mit Schmand oder Frischkäse zu einem hochwertigen Dip 
oder Brotaufstrich.

Zutaten: eingelegte Tomaten (getrocknete Tomaten 53,9 %, Sonnenblumenöl 43,9%, Salz, Kapern, 
Kräuter, Gewürze, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure), Rosinen, 
CASHEWkerne, Hartkäse (MILCH, Salz, Lab, Konservierungsmittel: Lysozym [aus EI]), Salz, Antioxi-
dationsmittel: Ascorbinsäure, Kräuter, Pfeffer, Weinessig, natürliches Aroma, Säuerungsmittel: Zit-
ronensäure

Pesto Rosso 180g1002-235

Kraut gegen Dummheit beruhigt - dank Petersilie und Basilikum - die Gemüter 
und regt gleichzeitig die Sinne an. Ein weiterer Vorteil unseres Kräuterpestos ist 
neben dem gesundheitlichen Wert auch die Vielseitigkeit in der Küche. Es ver-
leiht Pasta und Kartoffeln, Salaten, Mozzarella und Fetakäse einen superfrischen 
Touch.

Zutaten: Rapsöl, Kräuter 37 % (Basilikum, Dill, Petersilie, Gartenkresse, Kerbel, Schnittlauch, Sauer-
ampfer, Borretsch, Pimpernell, Pfefferminze), CASHEWkerne, Meerrettich (Wasser, Rapsöl, Säue-
rungsmittel: Zitronensäure, Stabilisator: Xanthan, Antioxidationsmittel: NatriummetabiSULFIT, 
natürliches Aroma), SENF (Wasser, SENFsaat, Branntweinessig, Salz, Zucker, Gewürze, Karamellzu-
ckersirup, Gewürzextrakt), Salz, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure, Gewürze, SENFkörner, natür-
liches Aroma, Chiliflocken

Kraut gegen Dummheit 180g1001-235

Die aromatischen Steirischen Kürbiskerne, leicht geröstet, harmonieren wunder-
bar mit getrockneten Tomaten aus bella Italia und den leicht süßlichen Rosinen-
noten. Diese einzigartige Komposition verleiht vielen Gerichten den Hauch des 
Besonderen, sei es eine Pasta oder ein Salatdressing. Das Steirische Kernpesto 
schmeckt aber einfach nur so auf einem herzhaften Butterbrot oder zu einem 
würzigen Bergkäse.

Zutaten: eingelegte Tomaten (getrocknete Tomaten 53,9 %, Sonnenblumenöl 43,9%, Salz, Kapern, 
Kräuter, Gewürze, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure), Steirisches 
Kürbiskernöl 27%, Steirische Kürbiskerne 14%, Rosinen, Hartkäse (MILCH, Salz, Lab, Konservierungs-
mittel: Lysozym [aus EI]), Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure, Salz, Bohnenkraut, Gewürze, Wein-
essig, Säuerungsmittel: Zitronensäure

Steirisches Kernpesto 180g1004-235

Oase Namib ist ein echter Allrounder, wenn es um die Feinschmeckerküche geht. 
Sonnengereifte Tomaten, aromatische Kräuter, ein Hauch Curry und ein Kick 
Knoblauch sorgen für eine beeindruckende Vielseitigkeit. Oase Namib verfeinert 
Nudeln und Gemüsepfannen, darf bei keinem Fondue oder Raclette fehlen und 
verleiht Soßen einen ganz besonderen Schliff. Der Inspiration sind keine Grenzen 
gesetzt...

Zutaten: eingelegte Tomaten (getrocknete Tomaten 53,9 %, Sonnenblumenöl 43,9%, Salz, Kapern, 
Kräuter, Gewürze, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure), eingelegte 
Auberginen (Auberginen 60%, Sonnenblumenöl, Olivenöl, Gewürze, Weinessig, Salz, Säureregulator: 
Zitronensäure), Rosinen, CASHEWkerne, Hartkäse (MILCH, Salz, Lab, Konservierungsmittel: Lysozym 
[aus EI]), Madras Currypulver (mit SENFsaat), Knoblauch, Salz, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure, 
Kräuter, Pfeffer, Weinessig, natürliches Aroma, Säuerungsmittel: Zitronensäure

Oase Namib 180g1006-235
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Rauchige, erdige Aromen prägen dieses Holy Smoke Pesto und verleihen Gegrill-
tem oder Pasta-Gerichten einen unvergleichlichen Charakter. Es gilt außerdem 
unter Kennern als herrliche Zutat zum Abschmecken von dunklen Saucen. Ein 
heißer Tipp: Filetsteak mit Holy Smoke Pesto dick bestreichen und kurz über-
backen. 

Zutaten: eingelegte Tomaten (getrocknete Tomaten 53,9 %, Sonnenblumenöl 43,9%, Salz, Kapern, 
Kräuter, Gewürze, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure), getrockne-
te Tomaten, Rosinen, Sonnenblumenöl, CASHEWkerne, Hartkäse (MILCH, Salz, Lab, Konservierungs-
mittel: Lysozym [aus EI]), Weinessig, Farbstoff: Zuckercouleur E 150c, Knoblauch, Antioxidationsmit-
tel: Ascorbinsäure, Pfeffer, Oregano, Raucharoma, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Salz

Holy Smoke Pesto 180g1009-235

Das zarte, leicht bittere Aroma feinster Artischocken haben wir mit Tomaten, 
Senf und Cashewnüssen zu einem ganz besondereren Pesto vereint. Blume No. 
3 ist wie geschaffen, um Nudeln eine unglaubliche Raffinesse zu verleihen, aber 
auch Bratkartoffeln werden damit zu einem wahren Hochgenuss. Außerdem gibt 
es kaum ein Gemüse, das nicht vortrefflich mit Blume No. 3 harmoniert.

Zutaten: Artischocken (Artischocken 68%, Sonnenblumenöl, Salz, Weinessig, natürliche Aromen, 
Säureregulator: Zitronensäure, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure), eingelegte Tomaten (getrock-
nete Tomaten 53,9 %, Sonnenblumenöl 43,9%, Salz, Kapern, Kräuter, Gewürze, Säuerungsmittel: Zit-
ronensäure, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure), CASHEWkerne, Rosinen, SENF (Wasser, SENFsaat, 
Branntweinessig, Salz, Zucker, Gewürze, Karamellzuckersirup, Gewürzextrakt), Sonnenblumenöl, 
Madras Currypulver (mit SENFsaat), Salz, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure, Kräuter, Pfeffer, natür-
liches Aroma, Säuerungsmittel: Zitronensäure

Blume No. 3 180g1012-235 

Das unvergleichliche Aroma echter Kalamata Oliven vereint mit süßlichen Rosi-
nen und cremigen Cashewnüssen – das sind die Zutaten, die unsere Schwarze 
Griechin so unwiderstehlich machen. Liebhaber mediterraner Küche können da-
rauf niemals verzichten und finden unzählige Möglichkeiten damit viele sensa-
tionelle Gerichte auf den Tisch zu bringen. 

Zutaten: eingelegte Tomaten (getrocknete Tomaten 53,9 %, Sonnenblumenöl 43,9%, Salz, Kapern, 
Kräuter, Gewürze, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure), Kalamata 
Oliven (Sonnenblumenöl, Salz, natürliches Knoblauch-Aroma), Rosinen, CASHEWkerne, Farbstoff: 
Zuckercouleur E 150c, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure, Oregano, Pfeffer, Salz, Weinessig, Säue-
rungsmittel: Zitronensäure

Schwarze Griechin 180g1008-235 

Der mit dem Slyrs tanzt wurde eigentlich nur als Special Edition kreiert, ist aber 
seither ein fester Bestandteil unseres Sortiments geworden, und das zu Recht! 
Die unglaubliche Vereinigung des eleganten Duftes des Slyrs Single Malt mit den 
nussigen Aromen der Sesamkörner hat nicht nur uns, sondern vor allem auch 
unsere Kunden begeistert. Egal ob mit Pasta, Gemüse, Fisch oder Fleisch – dieses 
Pesto ist stets der ideale Begleiter. Ein absoluter Geheimtipp, um Genussmen-
schen zu faszinieren.

Zutaten: eingelegte Tomaten (getrocknete Tomaten 53,9 %, Sonnenblumenöl 43,9%, Salz, Kapern, 
Kräuter, Gewürze, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure), Rosinen, 
SESAM, SESAMpaste, natürliches Whiskyaroma, Honig, Single Malt Whisky, Weinessig, Antioxida-
tionsmittel: Ascorbinsäure, Salz, Majoran, Pfeffer, Säuerungsmittel: Zitronensäure

Slyrs -Der mit dem Slyrs Tanzt- 180g1101-235
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„Unser Bärlauchpesto“ eignet sich natürlich bestens zu Pasta, aber auch im Sa-
latdressing findet es die ideale Verwendung! Zum Aufpeppen von Suppen oder 
zu gebratenem Gemüse – das wäre die feine, vegetarische Antwort auf ein herz-
haftes Schnitzel, unter dessen Panade sich dieses kräftige Pesto versteckt

Zutaten: Bärlauch 35%, Rapsöl, ERDNÜSSE, Meerrettich (Wasser, Rapsöl, Säuerungsmittel: Zitronen-
säure), SENF (Wasser, SENFsaat, Branntweinessig, Salz, Zucker, Gewürze, Säuerungsmittel: Zitronen-
säure), Zitronenpfeffer, Chiliflocken, Muskat, Salz

Bärlauchpesto       175g1013-235 

Eine Sinfonie der Sinne, nicht nur für Trüffel-Liebhaber, denn die echten italieni-
schen Sommertrüffel munden auch Genießern, die das eher sanftere Trüffelaro-
ma schätzen. Al dente gekochte Tagliatelle oder Fettucchine werden mit einigen 
Löffel Luciano Fabioso im Handumdrehen zu einem Gaumenschmaus. Keine Zeit 
zum Pasta Kochen? Wie wär‘s mit einem Glas kräftigen Rotwein und dazu ein 
geröstetes Ciabatta-Brot dick mit Luciano Fabioso bestrichen. 

Zutaten: eingelegte Tomaten (getrocknete Tomaten 53,9 %, Sonnenblumenöl 43,9%, Salz, Kapern, 
Kräuter, Gewürze, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure), CASHEW-
kerne, Trüffel 9%, Hartkäse (MILCH, Salz, Lab, Konservierungsmittel: Lysozym [aus EI]), Kräuter, Anti-
oxidationsmittel: Ascorbinsäure, Salz, Aroma, Weinessig, Pfeffer, Säuerungsmittel: Zitronensäure

Luciano Fabioso - Trüffelpesto 180g1201-235 

Methusalem ist eine faszinierende Vereinigung echter mediterraner Aromen 
wie Maulbeeren, Feigen und Orangen. Man kann damit sowohl Pasta, wie auch 
Couscous einen arabischen Hauch verleihen. Ein heißer Tipp: Joghurt mit Me-
thusalem verrühren und zu  exotischen Gerichten servieren oder einfach nur als 
leckere Überraschung zu einem würzigen Bergkäse. 

Zutaten: eingelegte Tomaten (getrocknete Tomaten 53,9 %, Sonnenblumenöl 43,9%, Salz, Kapern, 
Kräuter, Gewürze, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure), CASHEW-
kerne, Maulbeerensirup (Maulbeerensaftkonzentrat, Zucker, Säuerungsmittel: Zitronensäure), Fei-
gen, SENF (Wasser, SENFsaat, Branntweinessig, Salz, Zucker, Gewürze, Karamellzuckersirup, Gewürz-
extrakt), Orangen, Gewürze, Kräuter, Salz, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure, Säuerungsmittel: 
Zitronensäure

Methusalem 180g1015-235

S A I S O N A L  
A U F  A N F R A G E    
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D I P - ,  W O K-  &  B B Q - S A U C E N

Hier wird es nun 
feurig und heiß.
Unsere Dip-, Wok- 
& BBQ Saucen
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Wer es gerne exotisch mag, für den ist Africans Coco genau das Richtige. Ein paar 
Löffel von dieser fernöstlichen Mischung verleihen Reis-, Gemüse- oder Fleisch-
gerichten einen Hauch Exotik. Ganz nebenbei: Africans Coco ist auch ein witziger 
Brotaufstrich mit dem man Gäste überraschen kann. 

Zutaten: Kokosmilch 23% (Kokosextrakt 60%, Wasser), Rohrzucker, Zwiebeln, Apfelsaftkonzentrat, 
natürliches Kokosaroma 10%, Rapsöl, Apfelmark, Paprika, Zitronensaftkonzentrat, Cranberrys (Cran-
berrys, Zucker, Sonnenblumenöl), Knoblauch, MANDELN, Salz, Kokosraspel 1%, Weinessig, Pfeffer, 
Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure; Stabilisator: Guarkernmehl, Xanthan; Säuerungsmittel: Zitro-
nensäure; natürliches Zitronenaroma

Africans Coco 200g2002-235 

Peanut Monkey ist der superstarke Partner, wenn es um asiatische Küche geht 
und, allen voran, die Lieblingssoße für Hühnchen- und Putengerichte. Die süßlich 
nussige Kreation ist aber auch ein herrlicher Brotaufstrich!

Zutaten: Kokosmilch (Kokosextrakt 60%, Wasser), Apfelsaftkonzentrat, Rohrzucker, Zwiebeln, Apfel-
mark, ERDNÜSSE 10%, Rapsöl, ERDNUSScreme 4% (ERDNÜSSE, Rapsöl, ERDNUSSöl), Kichererbsen-
mehl, Zitronensaftkonzentrat, Salz, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure; Stabilisator: Guarkernmehl, 
Xanthan; Gewürze, Säuerungsmittel: Zitronensäure; natürliches Zitronenaroma.

Peanut Monkey 200g2001-235 

Mit dem Asia Curry wird bei einer Essenseinladung auf jeden Fall gepunktet, 
denn es verleiht mit der fruchtigen Note der Äpfel und den edlen Gewürzen so-
wohl Fleisch-, Fisch-, Gemüse- und Reisgerichten ein betörend asiatisches Flair 
– die Lobeshymnen sind gewiss! 

Zutaten: Kokosmilch (Kokosextrakt 60%, Wasser), Apfelsaftkonzentrat, Zwiebeln, Rohrzucker, Ap-
felmark, Rapsöl, rote Jalapeno-Chilis, Paprika, Currypaste 2% (Rote Chili getrocknet, Schalotten, 
Knoblauch, Zitronengras, Salz, Kaffir, Limettenschale, Galgant, Kurkuma, Gewürze (Kreuzkümmel, 
Koriandersamen, Zimt, Muskatblüte)), Gewürze, Knoblauch, Zitronensaftkonzentrat, Salz, Madras 
Currypulver (mit SENFsaat), Weinessig, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure; Stabilisator: Guarkern-
mehl, Xanthan; Säuerungsmittel: Zitronensäure

Asia Curry 200g2003-235 

Grillzeit ist die optimale Zeit für Sum Sum BBQ Honig! Ob als Glasur für Spare 
Ribs oder als leckere Beigabe zu gegrillten Koteletts, Steaks oder Gemüsesticks 
– die fein rauchige Spezialität kombiniert mit der süßen Note des Honigs ist ein 
«must»!

Zutaten: Tomatenmark, Apfelmark, brauner Zucker, Zwiebeln, Honig 9%, Pflaume, Apfelsaftkonzen-
trat, Paprika, Rapsöl, Branntweinessig, Wasser, Salz, Karamellzuckersirup, Gewürze, Raucharoma, 
Zitronensaftkonzentrat, SENFkörner, Knoblauch, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure; Stabilisator: 
Guarkernmehl, Xanthan; Säuerungsmittel: Zitronensäure; modifizierte Maisstärke, Chipotle Chili (Ja-
lapeno Chili, Rauch)

Sum Sum BBQ Honig 200g2004-235 
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Für alle, die es feurig lieben, ist Jalapeno Pepper Red BBQ die optimale Wahl, 
denn der Scharfmacher entfacht am Gaumen ein feuriges Geschmackserlebnis 
und ist universell einsetzbar. Er darf bei einem Grillabend niemals fehlen, ver-
leiht aber auch Pasta und Gemüse einen scharf-würzigen Kick.

Zutaten: Apfelsaftkonzentrat, brauner Zucker, Zwiebeln, Rapsöl, rote Jalapeno-Chilis 10%, Tomaten-
mark, Apfelmark, Paprika, Zitronensaftkonzentrat, Hartkäse (MILCH, Salz, Lab, Konservierungsmittel: 
Lysozym [aus EI]), Knoblauch, ERDNÜSSE, Salz, Cayennepfeffer, SENFkörner, Weinessig, Pfeffer, Anti-
oxidationsmittel: Ascorbinsäure; Stabilisator: Guarkernmehl, Xanthan; Säuerungsmittel: Zitronen-
säure; natürliches Zitronenaroma

Jalapeno Pepper Red BBQ 200g2005-235 

Fruchtig-pikant mit einem exotischen Hauch von Kokosnüssen – das ist es womit 
sich Hähnchen- und Putenfleisch gerne umschmeicheln lassen. Salatdressings 
mit Chango Mango verfeinert, das weckt Sehnsüchte oder Erinnerungen an ei-
nen Urlaub an asiatischen Stränden.

Zutaten: Mango 22%, Kokosmilch (Kokosextrakt 60%, Wasser), brauner Zucker, Apfelmark, Zwiebeln, 
Rapsöl, Passionsfrucht, Apfelsaftkonzentrat, Pfirsichpüree (Pfirsichpüree (89%), Invertzuckersirup 
(11%)), Zitronensaftkonzentrat, Knoblauch, Paprikaflocken, Gewürze, Salz, Stabilisator: Guarkern-
mehl, Xanthan; Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure; Säuerungsmittel: Zitronensäure

Chango Mango 200g2006-235  

Der Name Good Morning Vietnam trifft geschmacklich den Nagel auf den Kopf, 
denn die asiatischen Aromen erinnern an die traumhaften Strände und Land-
schaften Vietnams. Leckere Gemüse-, Hähnchen- oder Garnelen-Curry, verfei-
nert mit Kokosmilch, holen dieses fernöstliche Feeling direkt auf den Tisch. Lieb-
haber der asiatischen Küche können auf diese Soße nicht verzichten. 

Zutaten: Kokosmilch (Kokosextrakt 60%, Wasser), Zwiebeln, Rohrzucker, Rapsöl, Mandarine, Apfel-
mark, Litschi (Wasser, Litschi, Zucker, Säuerungsmittel: Citronensäure), Tomatenmark, Currypaste 
(Rote und Grüne Chili, Schalotten, Knoblauch, Zitronengras, Salz, Kaffir, Limettenschale, Galgant, 
Kurkuma, Gewürze (Kreuzkümmel, Koriandersamen, Zimt, Muskatblüte)), Passionsfrucht, Knob-
lauch, Salz, Zitronensaftkonzentrat, natürliches Orangen-Aroma, Gewürze, Thai-Basilikum, Thai-Ko-
riander, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure; Stabilisator: Guarkernmehl, Xanthan; Säuerungsmittel: 
Zitronensäure

Good Morning Vietnam 200g2008-235 

Wer Currywurst liebt, der wird auch unsere ganz spezielle Peace Mountain BBQ 
Soße lieben, denn die Zwei gehören untrennbar zusammen. Die Soße lediglich 
mit ein wenig Schmand verrühren und zu der Currywurst servieren – ein Hoch-
genuss! Ebenso perfekt harmoniert die Soße mit einem Schaschlik sowie Nudel-
gerichten und verleiht eine angenehme, würzige Schärfe. Super auch zu Pulled 
Pork und gegrilltem Gemüse.

Zutaten: Paprika, Bananenmark, brauner Zucker, Zwiebeln, Rapsöl, Geliermittel: Pektin; Tomaten-
mark, Auberginen, Apfel-Kirsch-Holunder-Limonade (Natürliches Mineralwasser, Apfelsaftkonzent-
rat 17%, Sauerkirschsaftkonzentrat 5%, Zucker, Holunderbeersaftkonzentrat 1%, Kohlensäure, Zitro-
nensaftkonzentrat, natürliches Aroma), Currypaste (getrocknete Rote und Grüne Chili, Zitronengras, 
Schalotten, Knoblauch, Salz, Kaffir Limettenschale, Galgant, Gewürze (Koriandersamen, Kreuzküm-
mel)), Gewürze, Karotten, SELLERIE, Pfeffer, Knoblauch, Weinessig, Karamellzuckersirup, Raucharo-
ma, Salz, modifizierte Maisstärke, Säuerungsmittel: Zitronensäure; Antioxidationsmittel: Ascorbin-
säure

Peace Mountain BBQ 200g2010-235
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Nicht nur Whisky- und Fleischgenießer sind von dieser Soße – entstanden aus 
einer Kreation mit Slyrs-Whisky – begeistert, denn sie ist außergewöhnlich! Ein-
mal zum Barbecue genossen wird man diese Soße niemals vergessen. Vegetarier 
und Veganer tunken übrigens gerne Gemüsesticks in Slyrs «Smokey Gun».

Zutaten: Tomatenmark, Paprika, brauner Zucker, Zwiebeln, Apfelmark, Invertzuckersirup, Single Malt 
Whisky 8%, Rapsöl, Karamellzuckersirup, Gewürze, Raucharoma, Branntweinessig, Wasser, SENFkör-
ner, Stabilisator: Guarkernmehl, Xanthan; Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure; Salz, Säuerungsmit-
tel: Zitronensäure; natürliches Zitronenaroma, Chiliflocken, modifizierte Maisstärke, Vanille, Zitro-
nensaftkonzentrat

Slyrs »Smokey Gun«       200g2104-235  

«Hasta la vista Oida» heißt übersetzt «Auf Wiedersehen Alter» und das sich 
Wiedertreffen auf dem Teller ist gewiss, denn diese scharfe südamerikanische 
Kreation macht süchtig und Lust auf Urlaub in Südamerika. Die perfekte Salsa für 
Tacos und zu gegrilltem Fleisch.

Zutaten: Grüne Jalapeno Chilis, Avocadopulpe (Avocado 99%, Limettensaft), Zwiebeln, Paprika gelb, 
brauner Zucker, Apfelsaftkonzentrat, Rum 5%, SESAM, Rapsöl, Currypaste grün (frische Grüne Chi-
li, Zitronengras, Schalotten, Knoblauch, Salz, Galgant, Gewürze (Koriandersamen, Kreuzkümmel)), 
Weinessig, Zitronensaftkonzentrat, Farbstoff: Curcumin, Patentblau V; Salz, Antioxidationsmittel: 
Ascorbinsäure; Stabilisator: Guarkernmehl, Xanthan; natürliches Zitronenaroma, Säuerungsmittel: 
Zitronensäure, SESAMöl, Pfeffer

Rumult „Hasta la vista Oida“ 200g2108-235

Die „Bud BBQ Sauce“ ist der Fausthieb unter denn Grillsaucen und vereint beste Zutaten zu einem Barbecue-Ge-
schmackswunder – Made in Bavaria!
Sie spiegelt die Mythologie und Werte von Bud Spencer wider und heizt jede Grillparty mit seinem Geist an. Die rau-
chige Note des Single Malt Whisky „Bud Spencer – The Legend – rauchig“ der St. Kilian Distillers verleiht dem Ganzen 
dabei den ultimativen Kick. Unsere „Bud BBQ Sauce“ ist schlagkräftig und charmant zugleich, schafft Frieden bei den 
Geschmackssinnen sowie Recht und Ordnung zwischen Chili und dem Single Malt Whisky. Ein Volltreffer auf die Zwölf!

Zutaten: Tomatenmark, Paprika, brauner Zucker, Zwiebeln, Honig, Single Malt Whisky, Apfelmark, Rapsöl, Apfelsaftkonzentrat, Karamellzuckersirup, 
Salz, Gewürze, Branntweinessig, Wasser, SENFkörner, Raucharoma, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure; modifizierte Maisstärke, Zitronensaftkon-
zentrat, Stabilisator: Guarkernmehl, Xanthan; Säuerungsmittel: Zitronensäure; natürliches Aroma, Chipotle Chili (Jalapeno Chili, Rauch), Chiliflocken

Bud BBQ Sauce       - eine Sauce in drei Motiven 200g

2111-235  
Motiv „The Hero“

2112-235  
Motiv „The Champion“

2113-235  
Motiv „The Peacemaker“
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Verfeinern Sie Ihr Wok-Gemüse indem Sie ein paar Löffel dieses Konzentrats hin-
zugeben. Sie können auch gerne eine wunderbar schmeckende Suppe daraus 
zaubern – fügen Sie Brühe oder Kokosmilch hinzu und freuen Sie sich in diesem 
speziellen Fall darauf, Ihre eigene Suppe auslöffeln zu dürfen! Auch auf dem Brot 
ist sie gern als veganer Aufstrich gesehen!

Zutaten: Aprikosen 22%, Kokosmilch 22%, Rohrzucker, Zwiebeln, Äpfel, Rapsöl, Geliermittel: Pektin; 
Currypaste (getrocknete rote und grüne Chili, Zitronengras, Schalotten, Knoblauch, Salz, Kaffir Limet-
tenschale, Galgant, Koriandersamen, Kreuzkümmel, Zimt, Muskatblüte), Gewürze, MANDELN, Cran-
berrys, Koriander, Knoblauch, Paprika, Salz, Branntweinessig, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure; 
Oregano, Säuerungsmittel: Zitronensäure

Aprikose Cocos 200g2009-235 

S A I S O N A L  
A U F  A N F R A G E    

Wenn der Grill angeheizt wird, darf Ajvar niemals fehlen. Unser Ajvar schmeckt 
natürlich und paprikafrisch. Fügt man kleine Zwiebelwürfeln hinzu wird er noch 
pfiffiger. Cevapcici sind, da sind sich alle einig, ohne Ajvar das halbe Vergnügen. 
Köstlich übrigens auch als Dip zu Gemüsesticks oder Grissinis.

Zutaten: Paprika, Auberginen, Rohrzucker, Zwiebeln, Litschi, Rapsöl, Geliermittel: Pektin; rote Jalape-
no-Chilis, grüne Jalapeno-Chilis, Zitronensaftkonzentrat, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure; Salz, 
Gewürze, Knoblauch, Branntweinessig, Oregano, Säuerungsmittel: Zitronensäure

Ajvar  200g2011-235

Mittelamerikanische Küche pur! Die angenehme, süßpikante Schärfe wird Ihr 
bester Freund beim Kochen. Glacieren Sie Gemüse, Hähnchen- oder Putenbrust, 
Minutensteaks, dippen Sie damit oder würzen Sie Sahne- oder Kokosmilchsau-
cen. Die Aromaschärfe kommt nach 3 Sekunden und ist »fruchtbar« angenehm! 
Viele Umdrehungen!

Zutaten: Äpfel, Zwiebeln, grüne Jalapeno-Chilis, Rohrzucker, Blütenhonig, Rapsöl, Geliermittel: 
Pektin; Litschi, Zitronensaftkonzentrat, Gewürze, Ingwer, Salz, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure; 
Säuerungsmittel: Zitronensäure

Costa Rica  200g2015-235 
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Wer einmal einen Urlaub in Indien verbracht hat, wird Bonita Tandoori lieben, 
wer noch nicht dort war, der holt sich mit dieser Soße echtes Indien-Feeling in 
die Küche. Passt natürlich bestens zu Tandoori Chicken, macht aber auch jedes 
kurzgebratene Gemüse unwiderstehlich und vermischt mit Frischkäse ist es ein 
Überraschungsdip zum Aperitif. Ein weitere Idee: Suppen mit einem Löffel Boni-
ta Tandoori verfeinern.

Zutaten: getrocknete Datteln, Dattelsaft, Zwiebeln, Kichererbsen, Perlzwiebel (Branntweinessig, 
Salz, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Zucker), Gurken, Rohrzucker, geröstete ERDNÜSSE, Apfelsaft-
konzentrat, gerösteter Knoblauch, Paprika, Rapsöl, Ingwer, Koriander, Kreuzkümmel, Kümmel, Tama-
rinden, Zitronenpfeffer, Salz, Geliermittel: Pektin

Bonita Tandoori    200g2016-235 

Wer es richtig scharf mag – ohne einen Feuerlöscher zu brauchen – der probiert 
unseren Drill Instructor! Vorsicht bei der Dosierung, denn bei zu viel bleibt kein 
Auge trocken. Aber richtig dosiert ist der Drill Instructor der perfekte Scharf-
macher, für alle, die nicht zimperlich sind, wenn es um Schärfe geht. 

Zutaten: Marillen, brauner Zucker, Zwiebeln, rote Jalapeno-Chilis, Zitronensaftkonzentrat, Tomaten-
mark, Geliermittel: Pektin, WALNÜSSE, Habanero Chili, Currypaste (getrocknete Rote Chili, Zitronen-
gras, Schalotten, Knoblauch, Salz, Kaffir Limettenschale, Galgant, Gewürze (Koriandersamen, Kreuz-
kümmel)), Gewürze, Salz, Perlzwiebel, Weinessig, Knoblauch, Säuerungsmittel: Zitronensäure; Chili 
Carolina Reaper

Drill Instructor        150g2018-167 +        

Diese fruchtig-süß-scharfe Soße ist eine echte Geschmacksüberraschung! Genie-
ßer, die Kümmel mögen werden sofort schmecken, dass dieses Gewürz in der 
orientalisch anmutenden Hot Turca enthalten ist. Die Soße ist universell einsetz-
bar – zum Grillen, zum Fondue und Raclette, als Kick unter Gemüse aus dem Wok 
oder zu Hähnchen- und Putenfleisch. Hot Turca verleiht allem ein raffiniertes, 
orientalisches Flair.

Zutaten: Paprikamark (scharfe rote Paprika, Salz), Zwiebeln, Apfelsaftkonzentrat, grüne Jalape-
no-Chilis, Birnen, Rohrzucker, Rapsöl, Granatapfelsirup (Zucker, 32 % Granatapfelsaft, 19 % Granat-
apfelsaftkonzentrat, Säuerungsmittel: Zitronensäure), Zitronensaft aus Konzentrat, Sumach-Essig-
baumfrucht, Kreuzkümmel, Schwarzkümmel, Zitronenpfeffer, Salz

Hot Turca   200g2019-235

Unser Cipollino ist ein wahrer Allrounder! Diese chutneyartige Zwiebelmischung 
kann man sowohl auf ein kurz gebratenes Lendensteak häufen, als auch Gemü-
se- oder Kartoffelgerichte damit herzhaft abrunden. Eine wunderbar auf der 
Zunge zerschmelzende Zwiebelkomposition.

Zutaten: Cipolle Borettane (Borettana-Zwiebeln, Wasser, Balsamicoessig (SULFITE), Zucker, Salz, 
Olivenöl, Säuerungsmittel: Zitronensäure), Zwiebeln, Malzbier (Wasser, DINKEL- und GERSTEnmalz, 
Agavensirup, Kohlensäure, Hopfen), Mango, Äpfel, Rohrzucker, Rapsöl, Majoran, Kreuzkümmel, Zit-
ronenpfeffer, Chiliflocken, Salz, Zitronensaft aus Konzentrat, Geliermittel: Pektin

Cipollino                200g2020-235  
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Unser Heiliger Bimbam ist ein himmlisch kulinarischer Weihnachtsgruß. Rauchig, 
würzig, schmeichelnde geheime Aromen und ein Schuss Glühwein, das macht 
aus jedem Puten- oder Gemüsegericht einen weihnachtlichen Festschmaus.

Zutaten: Bananenmark, Rohrzucker, Rapsöl, Tomatenmark, Paprika, Auberginen, Glühwein Bratapfel 
(Apfelwein, Aroma, Zimt, Antioxidationsmittel: KaliummetabiSULFIT), Birnen, Geliermittel: Pektin; 
Currypaste (getrocknete Rote Chili, Zitronengras, Schalotten, Knoblauch, Salz, Kaffir Limettenschale, 
Galgant, Gewürze), Tomatenmark, Karotten, SELLERIE, Farbstoff: Zuckercouleur E 150c; Gewürze, 
Knoblauch, natürliches Orangen-Aroma, Raucharoma, Zimtextrakt, Salz, Zitronensaftkonzentrat, Ing-
wer, SENFmehl, SENFsamen, Säuerungsmittel: Zitronensäure; Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure

Heiliger Bimbam 200g2022-235

Eine Grillsoße mit der ganz besonderen Finesse! Für Barbecue-Liebhaber ist die-
ses Zusammenspiel mit Enzianschnaps nicht mehr wegzudenken. Vegetarier mit 
einer Vorliebe für Barbecue dippen gerne ihr Gemüse in diese außergewöhn-
liche, pikante Soßenvariante.

Zutaten: Tomatenmark, Paprika, brauner Zucker, Zwiebeln, Apfelmark, Invertzuckersirup, Enzian-
schnaps 10%, Rapsöl, Karamellzuckersirup, Gewürze, Raucharoma, Branntweinessig, Wasser, SENF-
körner, Stabilisator: Guarkernmehl, Xanthan; Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure; Salz, Säuerungs-
mittel: Zitronensäure; natürliches Zitronenaroma, Chiliflocken, modifizierte Maisstärke, Vanille, 
Zitronensaftkonzentrat

Bergretter 200g2107-235

Er liebäugelt gerne mit bunten Wildkräutern und auch einen Seitensprung mit 
knackigen Salaten lässt er sich ungerne entgehen. Er empfiehlt sich aber auch als 
Topping für delikates Gemüse und zieht seine Reize im Kartoffelbrei und in der 
Kürbissuppe auf sich. Und falls es doch etwas Süßes sein sollte, dann freut er sich 
selbstverständlich auch auf ein cremiges Vanilleeis!

Zutaten: Steirisches Kürbiskernöl, Sonnenblumenkerne, Steirische Kürbiskerne,Kapern, PISTAZIEN, 
Salz 

Native Men 185g2201-235 
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Perfekt für das nächste 
Pesto Gericht. Unsere 
Knoblauch Variationen.
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Der geröstete, knackige Knoblauch im Knobi Zwiebel Röster ist als Geheimwaf-
fe aus einer Genussküche nicht mehr wegzudenken, denn damit verleiht man 
Pasta, Gemüse oder auch dem klassischen Schweinebraten ein unglaubliches 
Aroma. Köstlich auch einfach nur auf geröstetem Bauernbrot – fehlt nur ein Glas 
Rotwein!

Zutaten: Rapsöl, Knoblauch 20%, Zwiebeln 9%, Röstzwiebel 5% (Zwiebel, pflanzliches Öl, WEIZEN-
mehl, Salz), Chiliflocken, SELLERIE, Weinesssig, Säuerungsmittel: Zitronensäure; Antioxidationsmit-
tel: Ascorbinsäure, Salz, Petersilie, Chilischoten

Knobi Zwiebel Röster 180g3004-235 

Spaghetti Agli e Olio ist ein Klassiker der italienischen Küche und aus unserem 
Sortiment nicht mehr wegzudenken. Mit Aglio Olio ist das Gericht noch schnel-
ler und genauso schmackhaft zubereitet, denn wir verwenden nur besten Knob-
lauch und erlesene Gewürze. Das aromatische Knoblauch-Würzwunder ist auch 
ideal zum Anbraten von Garnelen, mariniert Steaks und kann überall verwendet 
werden, wo man einen Hauch Knoblauch schätzt.

Zutaten:  eingelegter Knoblauch 79% (Knoblauch 72%, Rapsöl, Kräuter, Gewürze, Salz, Essig, Aroma), 
ERDNÜSSE, Knoblauch 2%, Gewürze, Paprikaflocken, Salz, Petersilie, Chiliflocken, Säuerungsmittel: 
Zitronensäure

Aglio Olio            185g3001-235 

Hot Bull ist unser Super-Scharfmacher! Damit werden Spaghetti so richtig feurig, 
Marinaden für Steaks echt «hot» und so manche Soße oder Suppe erhält mit 
Hot Bull das gewisse Etwas. Aber, aufgepasst! Nichts für schwache Geschmacks-
nerven, Hot Bull ist extra scharf!

Zutaten:  eingelegter Knoblauch (Knoblauch 69%, Rapsöl, Gewürze (enthält SENF), Salz, Essig, Chili, 
Aroma), ERDNÜSSE, Chiliflocken, Knoblauch, Salz, Cayennepfeffer, Gewürze, Petersilie, Säuerungs-
mittel: Zitronensäure

Hot Bull 185g3002-235 
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Die Klassiker unter 
den Saucen. Unsere 
Tomatensaucen.
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Hat man unsere Tomatina Mamma im Hause, werden Gäste mit echter italie-
nischer Küche verblüfft: Das Geheimnis sind die sonnengereiften Tomaten, die 
frischen Kräuter, die geheimen Gewürze und die Liebe mit der wir diesen Toma-
tensugo zubereiten, genauso wie eine italienische Mamma…

Zutaten: Tomaten 74%, Zwiebel, eingelegte Tomaten 5% (getrocknete Tomaten, Sonnenblumenöl, 
Salz, Kapern, Kräuter, Gewürze, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäu-
re), eingelegte Auberginen 3% (Auberginen 60%, Sonnenblumenöl, Olivenöl, Gewürze, Weinessig, 
Salz, Säuerungsmittel: Zitronensäure), Rosinen, CASHEWkerne, Hartkäse (MILCH, Salz, Lab, Konser-
vierungsmittel: Lysozym [aus EI]), Madras Currypulver (mit SENFsaat), Knoblauch, Kräuter, Gewürze, 
Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure, Rapsöl, Geliermittel: Pektin, Salz, Rohrzucker, Karotten, SELLE-
RIE, Lauch

Tomatina Mamma 300g4602-350

Sonnengereifte Tomaten vereint mit frischen Kräutern des Mittelmeers: fehlen 
nur noch al dente gekochte Spaghetti und ein bisschen frisch geriebener Parme-
san, dann ist die ganze Familie glücklich. Die Tomatina Ragazza schmeckt aber 
auch mit etwas Gemüsebrühe verdünnt und kurz erhitzt, bestreut mit gerösteten 
Weißbrotwürfeln und frisch geriebenem Parmesan, als leckere Tomatensuppe. 

Zutaten: Tomaten 78%, Zwiebel, eingelegte Tomaten 5% (getrocknete Tomaten, Sonnenblumenöl, 
Salz, Kapern, Kräuter, Gewürze, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäu-
re), Rosinen, CASHEWkerne, Hartkäse (MILCH, Salz, Lab, Konservierungsmittel: Lysozym [aus EI]), Ge-
würze, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure, Olivenöl, Rapsöl, Salz, Kräuter, Rohrzucker, Knoblauch, 
Karotten, SELLERIE, Lauch, Rapsöl, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Chiliflocken

Tomatina Ragazza 300g4601-350

Das Geheimnis aromatischer Tomaten ist die Sonne, denn die sorgt dafür, dass 
sich intensiver Tomatengeschmack entwickeln kann. Bei Tomatina Nonna haben 
wir mit Geduld den Tomaten die Zeit gegönnt richtig zu reifen, und das schmeckt 
man. Eine wahre Geschmacksexplosion mit dem Touch der Oliven! Nudeln ko-
chen und einfach nur mit der erhitzten Tomatina Nonna vermischen – Augen zu 
– und sich wie in bella Italia fühlen.

Zutaten: Tomaten 74%, Zwiebel, eingelegte Tomaten 5% (getrocknete Tomaten, Sonnenblumenöl, 
Salz, Kapern, Kräuter, Gewürze, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäu-
re), Kalamata Oliven 2% (Oliven, Sonnenblumenöl, Salz, natürliches Knoblauch-Aroma), Rosinen, 
CASHEWkerne, Gewürze, Farbstoff: Zuckercouleur, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure, Olivenöl, 
Rapsöl, Geliermittel: Pektin, Salz, Rohrzucker, Kräuter, Knoblauch, Karotten, SELLERIE, Lauch, Säue-
rungsmittel: Zitronensäure, Chiliflocken

Tomatina Nonna 300g4603-350
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F R U C H TA U F S T R I C H E

Die süßen Verführungen 
von Essendorfer. Unsere 
Fruchtaufstriche.
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Marille-Passionsfrucht ist eine fruchtig frische Komposition der Heimat und der 
Ferne. Die Säure der Passionsfrucht harmoniert perfekt mit der Süße der Marille, 
erquickt jedes Frühstück und macht sich gut als Dessert-Spiegel. Schmeckt na-
türlich auch lecker zu Eis und Mehlspeisen und verfeinert jedes Plätzchen.

Zutaten: Aprikosen 68%, Rohrohrzucker, Maracujasaft-Konzentrat 11%, Geliermittel: Pektin; Bour-
bon-Vanille

Marille Passionsfrucht 200g7001-235 

Himbeer Toni ist keine Konfitüre, es ist eine kernlose Reduktion großartiger Him-
beeraromen – die reine Himbeer-Fantasie als perfekter Fruchtspiegel für raffi-
nierte Desserts. Besonders erfrischend wirkt ein Löffelchen davon in einem Sekt-
glas und mit Prosecco auffüllen.

Zutaten: Himbeermark  58%, Rohrohrzucker, Zitronensaftkonzentrat, Geliermittel: Pektin

Himbeer Toni 200g7071-235 

Mit dem Schwarzen Humor – pure schwarze Johannisbeere ohne Kerne – kann 
man natürlich Müslis verfeinern, ihn aufs Butterbrot schmieren oder Eis damit 
beträufeln – aber, der absolute Überraschungs-Effekt: Schwarzer Humor auf ei-
nem aromatischen Stück Hartkäse!

Zutaten: Johannisbeermark 63%, Rohrohrzucker, Zitronensaftkonzentrat, Geliermittel: Pektin

Schwarzer Humor 200g7072-235 

Nicht nur der Name, auch die wunderbaren, schmeichelnden Aromen begeistern 
Groß und Klein. Diese schokoladig-fruchtige Verführung verleiht jeder Süßspeise 
und vielen Kuchen das gewisse Etwas. Fruchtiger Elfenstaub sollte immer vorrä-
tig sein, denn man weiß nie wann man diesen kulinarischen Gaumenschmeichler 
braucht. 

Zutaten: Aprikosen 43%, weiße Schokolade 22% (Rohrohrzucker, Kakaobutter, VollMILCHpulver), 
Rohrohrzucker, Maracujasaft-Konzentrat 11%, Wasser, Geliermittel: Pektin

Fruchtiger Elfenstaub 200g7074-235 
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S A I S O N A L  
A U F  A N F R A G E    

Tun Sie Ihrem würzigen oder milden Käse etwas Gutes und geben Sie etwas von 
dieser feinen Marmelade hinzu – eine traumhafte Kombination! Auch zum Plätz-
chen Backen, als Dessert-Fruchtspiegel oder zum Verfeinern von Nachspeisen ist 
diese süße Verführung ein Gedicht!

Zutaten: Feigen 25%, Birnen 40%, Rohrzucker, Zitronensaft aus Konzentrat, natürliches Vanillearoma 
2%, Geliermittel: Pektin; Säuerungsmittel: Zitronensäure

Grüne-Feige Birne           200g7002-235

Geben Sie ein paar Löffel in Ihren Quark und überraschen Sie Ihre Gäste mit 
dieser fruchtigen Liaison beim Brunch oder in Ihrem selbst gebackenen Kuchen. 
Kinder lieben diese Kombination ganz besonders. Auch zu Weihnachten bekom-
men Ihre Plätzchen von diesem Brotaufstrich das besondere „Etwas“ verpasst.

Zutaten: Erdbeeren 67%, Rohrohrzucker, Zitronensaftkonzentrat, Geliermittel: Pektin; Holunderblü-
ten

Erdbeere Holunderblüte 200g7003-235 

Diese bittersüße Symphonie geht nicht mehr nur auf die Kappe einer  
bekannten englischen Band. Wir haben diesem Aufstrich einen neu Anstrich 
verpasst und für ein fruchtiges Geschmackserlebnis ein Paar Orangenschalen-
stückchen hinzugegeben. Ihre Weihnachtsbäckerei jubelt dieser kräftige Lecke-
rei schon ungeduldig entgegen!

Zutaten: Orangensaft 47%, Orangenpaste 32% (Zucker, Orangenschalen, Wasser, Orangensaft, na-
türlicher Orangenextrakt, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Stabilisator: Cellulosegummi), Rohrohr-
zucker, Geliermittel: Pektin; Säuerungsmittel: Zitronensäure

Orange Sweet Bitter 200g7005-235 
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Tischen Sie Ihren Kindern zur Abwechslung mal unseren Marille-Blaubee-
re-Fruchtaufstrich zu ihren heißgeliebten Pfannenkuchen auf! Auch im Weih-
nachtsgebäck oder für fruchtige Desserts ist dieses Zusammenspiel eine will-
kommene Alternative.

Zutaten: Marillen 33 %, Blaubeeren 33 %, schwarze Johannisbeeren-Saftkonzentrat, Rohrzucker, 
Zimt, natürliches Vanillearoma, Zitronensaft aus Konzentrat, Geliermittel: Pektin; Säuerungsmittel: 
Zitronensäure 

Marille Blaubeere 200g7010-235  

Kaum hat man das Glas geöffnet strömt ein verlockender Duft nach Äpfeln, ver-
eint mit einem Hauch von Zimt und Quitten in die Nase. Apfelkücherl ist unwi-
derstehlich und anregend für die Geschmacksnerven – fehlt nur ein gutes Butter-
brot und fertig ist eine grandiose Genussfreude. 

Zutaten: Äpfel 39%, Quitten 35%, Rohrzucker, Geliermittel: Pektin, Zimtstangen, Zitronensaftkonzen-
trat, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Gewürze, Vanille

Apfelkücherl 200g7022-235

Mit der feinen Karamellnote macht sich dieser einzigartige Fruchtaufstrich her-
vorragend als Dessert-Spiegel. Marille Karamell schmeckt aber natürlich auch le-
cker zu Eis und Mehlspeisen und verfeinert im Handumdrehen jedes Plätzchen!

Zutaten: Aprikosen 77%, Rohrohrzucker, natürliches Karamell-Aroma 2 %, Geliermittel: Pektin; Zitro-
nensaftkonzentrat; Säuerungsmittel: Zitronensäure

Marille Karamell 200g7006-235

Die herrliche Farbe und der fruchtig-süße Geschmack bringen besonders Kinder-
augen und -münder zum Strahlen! Auch als Fruchtspiegel für Ihr buntes Dessert 
ist unser ausgefallener Waldmeister-Ananas-Brotaufstrich ein wahrer Hingucker.

Zutaten: Ananas 32%, Äpfel, Wasser, Rohrzucker, Ananassaftkonzentrat 7%, Geliermittel: Pektin, 
Waldmeister-Aroma 5% mit Farbstoff Patentblau E 131, natürliches Aroma, Antioxidationsmittel: 
Ascorbinsäure, Säuerungsmittel: Zitronensäure

Waldmeister Ananas 200g7009-235 

Versüßen Sie sich den Tag oder den Abend - an Sommer- wie an Wintertagen - im 
Quark, im Kuchen oder in frisch gebackenen Plätzchen. Ein vollmundiger Brot-
aufstrich, der es in sich hat!

Zutaten: Waldbeeren 66% (Himbeeren, Brombeeren, schwarze Johannisbeeren, rote Johannisbee-
ren), Rum 7%, Rohrzucker, Zimt, Zitronensaftkonzentrat, Geliermittel: Pektin; Säuerungsmittel: Zit-
ronensäure

Waldbeere mit Rum 200g7012-235 
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Zutaten: Mulled Wine (Zucker, Holunder-, Aronia-, Apfelsaftkonzentrat, natürliches Zimt-, Vanille- 
und Orangenaroma), Marzipanpaste (MANDELN, HASELNÜSSE, Aromen (mit Koffein)), Geliermittel: 
Pektin; Bratapfel-Glühwein (Apfelwein, Aroma, Zimt, SULPHITE), getrocknete Feigen

Seelenbaumler   200g7078-235

Was wäre die Weihnachtszeit ohne Glühwein? Der macht sich auch bereits zum 
Frühstück gut in Form dieses süßen, weihnachtlichen Fruchtaufstrichs mit Glüh-
wein von Hitzkopf. Plätzchen, Kuchen und Desserts werden mit Ginger Bread 
Jelly im Handumdrehen zur absoluten Weihnachtsleckerei.

Zutaten: Bratapfel-Glühwein (Apfelwein, Holunder-, Aronia-, Apfelsaftkonzentrat, natürliches Zimt-, 
Vanille- und Orangenaroma, Zucker, SULPHITE), Birnen 40%, Rohrzucker, Zimt, Ingwer 2%, Zitronen-
saft aus Konzentrat, Geliermittel: Pektin

Ginger Bread Jelly   200g7079-235

Mit Bratapfel Haselnuss werden Kindheitserinnerungen geweckt! Der leckere 
Apfel-Fruchtaufstrich schmeckt köstlich auf Butterbrot oder Croissant und ver-
feinert Plätzchen oder Apfelstrudel zu einem weihnachtlichen Gaumenschmaus.

Zutaten: Äpfel 45%, HASELNÜSSE 10%, Rohrzucker, natürliches Karamell-Aroma, Geliermittel: Pektin; 
Zitronensaftkonzentrat, Gewürze, Rumaroma, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure; Säuerungsmittel: 
Zitronensäure

Bratapfel Haselnuss    200g7077-235

Der Seelenbaumler bringt durch die würzig-feinen Aromen des Glühweins und 
dem lieblichen Marzipan schon zum Frühstück weihnachtliche Stimmung auf 
den Tisch. Ein ungewöhnlicher Leckerbissen: Spekulatius in den Seelenbaumler 
dippen und im weihnachtlichen Kulinarikhimmel schweben!!

Unser Dreikäsehoch ist eine Komposition aus Feigen, Datteln und Quitten mit 
dem kernigen Biss von Wallnüssen. Unsere neuste Kreation um Ihren Käse zu 
schmeicheln. Ein Hochgenuss zu jeder Art von Käse. Hervorragend schmeckt 
er auch im Joghurt oder im Frischkäse. Lassen Sie sich vom Geschmack des 
Orients verzaubern. Der Fantasie sind hierbei keine Grenzen gesetzt. 

Dreikäsehoch 200g7073-235 

Zutaten: Quittensaftkonzentrat 42%, Feigen 26%, Dattelsaft 10%, natürliches Vanillearoma, 
Rohrzucker, WALNÜSSE, SENFkörner, Geliermittel: Pektin, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure; 
Säuerungsmittel: Zitronensäure
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Der kulinarische Kick  
zur Brotzeit. Unsere 
Senf- und Meerrettich- 
Variationen.
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Salatsoßen lassen sich in ein delikates Dressing verwandeln und sämige Sahne-
saucen werden aromatisch bereichert.

Zutaten: SENF 16% (Wasser, SENFsaat, BranntWeinessig, Salz, Zucker, Gewürze, Karamellzuckersirup, 
Gewürzextrakt), Apfelsaftkonzentrat, Feigen 11%, Rohrzucker, Zwiebeln, Rapsöl, Honig, Apfelmark, 
Geliermittel: Pektin, Zitronensaftkonzentrat, SENFkörner 1%, Salz, Gewürze, SENFmehl 0,5%, Wein-
essig, Säuerungsmittel: Zitronensäure

Feigensenf           200g4001-235

Die süßlich-würzige Meerrettich-Creme passt nicht nur zu Wildgerichten, sie 
harmoniert auch prächtig mit geräucherten Fischen. Bestreicht man vor dem 
Panieren Schnitzel mit Wildpreiselbeer Meerrettich, erlebt man ein raffiniert-an-
mutendes Geschmackswunder.

Zutaten: Meerrettich 54% (Wasser, Rapsöl, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Stabilisator: Xanthan, 
Antioxidationsmittel: NatriummetabiSULFIT, natürliches Aroma), Wildpreiselbeeren 37% (Preisel-
beeren (48%), Zucker, Wasser, Geliermittel: Pektin, Säuerungsmittel: Zitronensäure), Rohrzucker, 
Cranberrys 1% (Cranberrys, Zucker, Sonnenblumenöl), Salz, Rote Beete, Säuerungsmittel: Zitronen-
säure

Wildpreiselbeer Meerrettich 190g3302-235 

Eine Leckerei für Kräuterliebhaber... Cremiger Sahnemeerrettich fein abge-
schmeckt mit frischen Gartenkräutern macht aus jeder Brotzeit ein Vergnügen. 
Aber auch zu Fleisch oder Fisch ein Highlight.

Zutaten: Sahnemeerrettich 57% (Meerrettich, Rapsöl, Sahne (22 %), Wasser, Branntweinessig, Zu-
cker, Salz, MILCHeiweiß, Molkenerzeugnis, modifizierte Stärke, MagerMILCHpulver, Säuerungsmittel: 
Citronensäure, Ascorbinsäure; Stabilisator: Johannisbrotkernmehl, Xanthan, Guarkernmehl; Antioxi-
dationsmittel: NatriummetabiSULFIT; natürliches Aroma), Honig, Rapsöl, Kräuter 7 % (Basilikum, Dill, 
Petersilie, Gartenkresse, Kerbel, Schnittlauch, Sauerampfer, Borretsch, Pimpernell), CASHEWkerne, 
SENF (Wasser, SENFsaat, Branntweinessig, Salz, Zucker, Gewürze, Karamellzuckersirup, Gewürzex-
trakt), Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure; Salz, Pfeffer, Gewürze, SENFkörner, Aroma

11 Kräuter Meerrettich 190g3308-235

Sushi-Fans wird unsere Wasabi-Variante zu edlen rohen Fischen sicherlich be-
geistern. Die Soße ist aber auch ein super leckerer Dipp, um knackiges, rohes 
Gemüse darin einzutauchen. Aber: Aufpassen die Schärfe hat es in sich…

Zutaten: Meerrettich 68% (Wasser, Rapsöl, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Stabilisator: Xanthan, 
Antioxidationsmittel: NatriummetabiSULFIT, natürliches Aroma), Rapsöl, Wasabi 7% (Meerrettich 
50%, SENF, Maismehl, Kurkuma, Aroma, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure; Wasabi Japonica 0,1%, 
Farbstoff: Brillantblau FCF), Rohrzucker, Farbstoff: Patentblau V

Wasabi Meerrettich       190g3303-235  
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Tomate verschnittlaucht begeistert! Hier wurde Meerrettich mit dem Geschmack 
von sonnengereiften Tomaten verfeinert und mit frischem Schnittlauch abgerun-
det. Eine sahnige Leckerei zu geräuchertem und frischem Fisch. Aber auch zum 
Grillfleisch und Gemüse eine Köstlichkeit. 

Zutaten: Sahnemeerrettich (Meerrettich, Rapsöl, Sahne (22 %), Wasser, BranntWeinessig, Zucker, 
Salz, MILCHeiweiß, Molkenerzeugnis, modifizierte Stärke, MagerMILCHpulver, Säuerungsmittel: 
Citronensäure, Ascorbinsäure; Stabilisator: Johannisbrotkernmehl, Xanthan, Guarkernmehl; Anti-
oxidationsmittel: NatriummetabiSULFIT; natürliches Aroma), eingelegte Tomaten 33% (getrocknete 
Tomaten, Sonnenblumenöl, Salz, Kapern, Kräuter, Gewürze, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Antioxi-
dationsmittel: Ascorbinsäure), Rohrzucker, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure, Schnittlauch 0,5%, 
Salz

Tomate verschnittlaucht 190g3401-235

Blaubeer Beppi  

Wem eine klassische Preiselbeer-Marmelade zum Schnitzel zu öde ist, der sollte 
einfach mal unseren „Blaubeer Beppi“ dazu probieren. Auch mit Käse korrespon-
diert diese fruchtig-pikante Kreation und rundet deftige Brotzeiten harmonisch 
ab. Als besonders exquisite Beigabe ist er speziell zu Wildgerichten sehr beliebt.

Zutaten: Blaubeeren 55%, Meerrettich (Wasser, Rapsöl, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Stabilisa-
tor: Xanthan, Antioxidationsmittel: NatriummetabiSULFIT, natürliches Aroma), schwarzer Johannis-
beeren-Saftkonzentrat, Rohrzucker, SENF (Wasser, SENFsaat, BranntWeinessig, Salz, Zucker, Gewür-
ze, Karamellzuckersirup, Gewürzextrakt), Zitronensaftkonzentrat, Säuerungsmittel: Zitronensäure; 
Geliermittel: Pektin

200g3350-235 
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S A I S O N A L  
A U F  A N F R A G E    

In unsere Senf-Dill-Sauce gedippt wird der Räucherlachs kurzum zu einem  
wahren Genuss. Geben Sie gerne Ihren Senf zur Folienkartoffel, nehmen Sie ihn 
als Basis für eine feine Sahnesauce zu weißem Fisch oder Gemüse, für Dressings 
oder auch zum Verfeinern von Käse sehr lecker! 

Zutaten: SENF 12% (Wasser, SENFsaat, BranntWeinessig, Salz, Zucker, Gewürze, Karamellzuckersirup, 
Gewürzextrakt), Zwiebeln, Rohrzucker, Apfelsaftkonzentrat, Apfelmark, Weinessig, Rapsöl, Gurken, 
Zwiebel, SELLERIE, Dill 1%, Gewürze, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure; Geliermittel: Pektin SENF-
körner, SENFmehl, Salz, Säuerungsmittel: Zitronensäure

Senf-Dill Sauce 200g4002-235 

Diese ausgefallene Senf-Kreation ist unter Feinschmeckern ein absoluter  
Geheimtipp! Zaubern Sie Salat-Dressings, dippen Sie milden Käse, mischen Sie 
ihn mit Frischkäse oder Topfen oder tunken Sie leckeres Gemüse hinein.

Zutaten: Estragonsenf 29% (Wasser, Senfsaat, Branntweinessig, Salz, Zucker, Gewürze, natürliches 
Estragonaroma, Säuerungsmittel: Zitronensäure), Blutorangensaftkonzentrat 9%, Birnen, Zwiebeln, 
Lauch, Rohrzucker, natürliches Orangenaroma, Zitronenpfeffer, Rapsöl, Salz, Geliermittel: Pektin

Blutorangen Estragon Senf            200g4003-235 

Eine handfeste Sache für jede Brotzeit, zu Gemüse und Käse, und denken Sie 
an die sämige Sahnesauce für Ihren zarten Tafelspitz. Auch geräucherter Fisch 
trachtet nach einem Aufeinandertreffen dieser besonderen Art!

Zutaten: Meerrettich 63% (Wasser, Rapsöl, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Stabilisator: Xanthan, 
Antioxidationsmittel: NatriummetabiSULFIT, natürliches Aroma), Rapsöl, Rohrzucker, Bärlauch 3%, 
Salz, Weinessig, Säuerungsmittel: Zitronensäure

Bärlauch Meerrettich            190g3001-235 


