SO SCHMECKT DIE WELT
UNSERER REZEPTE

WILLY THE KID
WeilBkraut-Hackfleisch-Pfanne

Zutaten:

500 g Hackfleisch
Salz & Pfeffer
750 g WeifSkraut
3 EL ,Willi the Kid”“

500 g Hackfleisch finden sich in einem groRen Topf wieder,
um scharf angebraten zu werden. Pfeffer und Salz kdnnen
nicht schaden! Sogleich gesellen sich 750 g fein geschnitte-
nes WeilRkraut hinzu und werden mitangebraten. Jetzt kom-
men 3 EL unseres ,Willi the Kid”“ zum Einsatz. Abgeldscht
mit % Liter Wasser rihren Sie den Topfinhalt nun kraftig um
und lassen ihn so lange kdécheln, bis das WeiRkraut weich
ist. Das Abschmecken bleibt natirlich IThnen Uberlassen!
Salzkartoffeln sind als Beilage ,warmstens” zu empfehlen.



