SO SCHMECKT DIE WELT
UNSERER REZEPTE

NATIVE MEN
Kirbissuppe

Zutaten:
400 g in kleine Stiicke geschnittenes Kiirbisfleisch
2 Schalotten
Stick Ingwer
600 ml Gemiisebriihe
200 m!l Schlagsahne
1 EL Native Men pro Teller

Braten Sie 400 g in kleine Sticke geschnittenes Kirbis-
fleisch sowie 2 Schalotten. Zwei Finger dick Ingwer sehr
fein wirfeln und ebenso hinzugeben. Giellen Sie 600 ml
Gemiusebrihe und 200 ml| Schlagsahne auf, lassen Sie das
Ganze kbcheln und servieren Sie die fertige Suppe auf dem
Teller mit 1 EL Native Men. Nicht nur geschmacklich eine
Explosion, sondern auch optisch ein echter Hingucker!



